CHATEAU
LATOUR ~MARTILLAC

LACROIX-MARTILLAC
Rouge 2021

Appellation Pessac-Léognan
Sélection parcellaire du Chateau Latour-Martillac

VIGNOBLE

e Surface de production 46 Ha en rouge (surface totale : 55 Ha)

* Nature des sols Graves ginziennes du Quaternaire, situés sur le plateau dominant le village de Martillac
» Encépagement 55% Cabernet Sauvignon ; 40% Merlot ; 5% Petit Verdot

e Taille Guyot double (Cabernet Sauvignon) et cordon (Merlot et Petit Verdot)

e Densité de plantation ~ 7200 pieds / Ha

* Age moyen du vignoble 25 ans

* Conduite du vignoble ~ Culture traditionnelle avec entretien mécanique des sols. Travaux en vert manuels : épamprage,
dédoublage, effeuillage, échardage, éclaircissage. Certification Haute Valeur Environnementale
(HVE).

PRESENTATION DU MILLESIME

L’hiver trés humide a laissé place a un début de printemps doux et particuliérement sec, avec
seulement 40 mm de précipitation en mars-avril, contre 70 mm en moyenne. Ce mois d’avril fut
marqué par plusieurs épisodes de gel, provoquant quelques dégits sur les parcelles les plus
précoces.

La floraison, début juin, se révéle particuliérement homogéne. L’été, relativement frais a
I'exception d’'une vague de chaleur fin juillet et mi-aott, a entrainé un léger retard de la véraison.

Les vendanges de rouge ont débuté tardivement le 24 septembre pour s'achever le 18 octobre.
2021 est le premier millésime produit sous la conduite d'Edouard Kressmann.

2021

Cycle de la vigne

* Débourrement : 12 mars

* Floraison : du 24 mai au 20 juin (pleine fleur le 10 juin)
* Véraison : du 19 juillet au 20 aout

Vinifications
Vendanges « Fermentation alcoolique en cuves inox thermo-régulées
« Vendanges parcellaires et manuelles « Elevage : 12 mois en barrique de chéne francais
o Merlot : du 24 septembre au 01 octobre « Barriques neuves : 20%
« Cabernet Sauvignon : du 01 au 13 octobre e Degré alcoolique : 13°
DEGUSTATION
* Assemblage 50% Merlot - 50% Cabernet Sauvignon
* Mise en bouteille Au Chateau, en mai 2023 - 27 000 bouteilles
» Commercialisation Place de Bordeaux

Le Lacroix-Martillac rouge 2021 présente une robe rubis aux reflets particulierement brillants. Le nez, trés aromatique,
laisse s’exprimer les fruits rouges (griotte, cerise), avec une touche de poivre. En bouche, l'attaque est douce et ronde. Les
tanins sont soyeux. La finale est fraiche marquée par une légére touche chocolatée.
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